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De Italiaanse keuken
TAAK 1
KENNISMAKENMET DE ITALIAANSE KEUKEN

Opdracht 1 De leerdoelen
Lees de leerdoelen.

In deze taak:
1. maak je een poster over een Italiaans restaurant
2. maak je een blog of een vlog.

In deze taak leer je:
1. welke gerechten uit Italië komen
2. welke dranken uit Italië komen.

Opdracht 2 Kennismakenmet Italië

In deze taak maak je kennis met de Italiaanse keuken.
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a. Hier zie je de kaart van Europa. Kleur het land Italië.

b. Wat is de hoofdstad van Italië?
Barcelona
Rome
Milaan

c. Welke vlag is de Italiaanse?
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d. In de buurt van de Italiaanse stad Napels ligt een vulkaan. Welk nagerecht is naar deze vulkaan
genoemd?

Omelet Siberienne
Omelet Vesuvius
Tiramisu
Panna cotta

Opdracht 3 Italiaanse gerechten

De Italianen houden van lekker eten. Ze nemen hier ook de tijd voor. Veel Italiaanse gerechten zijn
bekend buiten de grenzen van Italië. In Nederland zijn veel pizzeria's en andere Italiaanse restaurants
die hun gasten laten kennismakenmet de Italiaanse keuken en gastvrijheid.

a. Zoek op het internet naar het woord 'trattoria'.
Leg uit wat een trattoria (zeg: trattoríeja) is.

b. Je wilt met je vrienden een pizza bestellen. Bij wat voor type restaurant bestel je vooral pizza's en

pasta's?
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c. Welk gerecht zie je op deze foto?

d. Welk Italiaans hoofdgerecht zie je op deze foto?

e. Welk Italiaans voorgerecht zie je op deze foto?
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f. Welk Italiaans dessert zie je op de foto?

g. Welke bekende Italiaanse soep staat op de foto?

Opdracht 4 Italiaanse dranken

In Italië worden alcoholische en non-alcoholische dranken geproduceerd.
a. Mousserende wijnen bevatten koolzuur. Zoek op internet op welke

mousserende wijn uit Italië komt.
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b. Welke bekende Italiaanse koffie zie je op de foto?

Espresso
Cappuccino
Ristretto

c. Aperol Spritz is een zomers Italiaans drankje. Zoek op internet op uit welke dranken Aperol Spritz
bestaat.

d. Welke likeur met amandelsmaak komt uit Italië?
Amaretto
Grandmarnier
Likeur 43
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